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EXIGÊNCIAS MÍNIMAS DA VIGILÂNCIA SANITÁRIA DO MUNICÍPIO DE
CAMPO ALEGRE


Conforme o Decreto Estadual 31455/87 que regulamenta os artigos 30 e 31 da Lei Estadual 6320/83. Os manipuladores de alimento:
· Devem ter carteira de saúde atualizada;
· Usar paramentação adequada, tais como: avental (com mangas), touca, calçado fechado;
· Não poderão manipular dinheiro, caso manipulem, higienizar as mãos com álcool 70% antes de retornar a manipulação dos alimentos;
· Estar com unhas curtas e sem esmalte;


Com relação à estrutura em que os alimentos serão expostos, seguem as exigências:
· As superfícies de acondicionamento e manipulação dos alimentos devem ser revestidas de material liso, lavável e impermeável;
· A temperatura a que os alimentos serão expostos não poderá alterar suas propriedades biológicas;
· As pias devem ter água corrente, sabonete líquido e papel toalha.
· As lixeiras devem possuir tampas com acionamento de pedal;
· as águas servidas devem ter destino adequado - conexão com a rede de esgoto disponibilizada pela Prefeitura Municipal de Campo Alegre, já instalados no Calçadão da Cascatinha.
· Dar destino adequado ao óleo vegetal usado, armazenar em resíduo específico - não destiná-los no meio ambiente natural.
· ANEXAR A CÓPIA DO ALVARÁ SANITÁRIO E ALVARÁ DE FUNCIONAMENTO DA PREFEITURA MUNICIPAL DE CAMPO ALEGRE EM LOCAL VISÍVEL DURANTE O EVENTO;
